
 

 

การควบคุมโรคหลังการเก็บเก่ียวของมะละกอพันธ์ุซันไรส์ด้วยน้ําร้อน 
และโปรคลอราซ 
พีรพงษ์ แสงวนางค์กูล  กายตะวัน  ชัยสายัณห์ และ นวลวรรณ ฟ้ารุง่สาง 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 49(4) (พิเศษ): 251-254. 2561. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

โรคแอนแทรคโนสในมะละกอเกิดจากเช้ือรา Colletotrichum spp. สร้างความเสียหายทั้งก่อนและหลังเก็บเก่ียว 
การใช้นํ้าร้อนและสารเคมีเป็นวิธีที่นิยมใช้ควบคุมโรคหลังการเก็บเก่ียว แต่การใช้ความร้อนอุณหภูมิสูงอาจทําให้ผวิ
ผลเสียหาย ขณะที่การใช้นํ้าร้อนอุณหภูมิตํ่าต้องใช้เวลานาน การทดลองน้ีจึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาวิธีการ
ควบคุมโรคหลงัการเก็บเก่ียวของมะละกอพันธ์ุซันไรส์โดยใช้นํ้าร้อนที่อุณหภูมิและระยะเวลาต่างกัน รวมถึงการใช้
นํ้าร้อนร่วมกับสารละลาย 200mM NaCl หรือ สารละลายโปรคลอราซเข้มข้น 250ppm โดยได้ทดสอบการ
ควบคุมโรค 2 ระดับ คือ 1) การควบคุมโรคที่แฝงมาจากแปลง และ 2) การควบคุมโรคจากการปลูกเช้ือ 
Colletotrichum gloeosporioides ในสภาพห้องปฎิบัติการ เพ่ือให้ได้วิธีการที่มีประสิทธิภาพสูงสุดในการควบคุม
โรคชนิดน้ี ผลการทดลองพบว่า การแช่ผลมะละกอในสารละลายโปรคลอราซเข้มข้น 250 ppm ทีอุ่ณหภูมิ 52°C 
เป็นเวลา 3 นาที จากน้ันแช่นํ้าเย็นอุณหภูมิ 12°C เป็นเวลา 5 นาที มีประสิทธิภาพในการควบคุมโรคหลังเก็บเก่ียว
ทั้งโรคแอนแทรคโนสและโรคข้ัวผลเน่าภายหลังการเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ25°C เป็นเวลา 7 – 9 วัน ได้ 100% โดย
ผลยังคงสุกเป็นปกติ มีสารตกค้างเฉลี่ย 1.75 mg/kg ขณะที่การใช้นํ้าร้อนอุณหภูมิ 49°C เป็นเวลา 20 นาที การใช้
นํ้าร้อนอุณหภูมิ 52°C เป็นเวลา 3 – 5 นาท ีและการจุ่มผลในสารละลายโปรคลอราซเข้มข้น 250ppm ยังคงแสดง
อาการของโรค 

 


