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บทคัดย่อ 

การพัฒนาเทคโนโลยีทางเลือกหลังการเก็บเก่ียวที่เหมาะสมเพ่ือทดแทนการรมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ในการ
ควบคุมการเกิดสีนํ้าตาลและการเน่าเสียของผลนําไยเป็นสิ่งที่ท้าทายสําหรับงานวิจัยทางด้านวิทยาการหลังการเก็บ
เก่ียว ในการทดลองนี้นําผลลําไยพันธ์ุอีดอสดมาตัดขั้วให้เป็นผลเด่ียวแล้วแช่สารละลาย กรดออกซาลิก (OA) 
ความเข้มข้นร้อยละ  1.0 ที่มี โซเ ดียมเมตาไบซัลไฟต์  (SMS) ร้อยละ  1.0 (1.0%SMS+OA) หรือ  2.5  
(2.5%SMA+OA) นาน 5 นาที เปรียบเทียบกับผลที่รมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2) ทางการค้า และผลปกติ 
(nontreated control) แล้วนําไปเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ร้อยละ 90-95 หลัง
การทําทรีทเมนต์เปลือกลําไยที่แช่ SMS+OA และที่รม SO2 เปลี่ยนไปเป็นสีเหลืองและสว่างมากข้ึนเมื่อเทียบกับ
ผลชุดควบคุม   โดยเปลือกผลชุดควบคุมเปลี่ยนไปเป็นสีนํ้าตาลอย่างรวดเร็วหลังการเก็บรักษา ส่วนเปลือกลําไยที่
แช่สาร SMS+OA ทั้ง 2 ระดับ ค่อยๆ เปลี่ยนไปเป็นสีนํ้าตาลมากขึ้นภายใน 9 วัน ในขณะที่ลําไยที่รม SO2 สี
เปลือกยังคงเหลืองสว่างและมีค่าการเปลี่ยนแปลงสีเพียงเล็กน้อยตลอดการเก็บรักษา 15 วัน ค่าของแข็งที่ละลาย
นํ้าได้ของเน้ือในแต่ละชุดการทดลองค่อนข้างคงที่  นอกจากน้ีผลลําไยในชุดควบคุมการเกิดโรค 8.0%, 
1%SMS+OA  เกิด 5.6% และ 2.5%SMS+OA พบ 1.3% ในวันที่ 15  ในขณะที่ผลที่รม SO2 ไม่มีการเกิดโรค   
อย่างไรก็ตามผลที่รม SO2 มีสารซัลเฟอร์ตกค้างในเปลือก 1,200-1,300 ppm ตลอดการเก็บรักษา ส่วนในเนื้อพบ 
72.8 ppm ในช่วง 6 วันแรก ส่วนผลท่ีแช่ SMS+OA มีซัลเฟอร์ตกค้างในเปลือกน้อยกว่า 10 ppm และไม่พบสาร
ตกค้างในเน้ือตลอดการเก็บรักษา   

 


