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บทคัดย่อ 

การศึกษาความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระ ปริมาณกรดแอสคอร์บิก และปริมาณสารประกอบฟีนอลท้ังหมด
ของสารสกัดหยาบเอธานอลจากมะขามป้อม 5 สายต้น ได้แก่ LTK3 KR1 KR2 KR3 และ KR4 หลังจากเก็บรักษา
ด้วยวิธีที่แตกต่างกัน ได้แก่ การเก็บรักษาผลสดที่อุณหภูม ิ4๐C การดองในนํ้าเกลือที่ความเข้มข้น 10% และ 15% 
โดยนํ้าหนักต่อปริมาตร โดยสุ่มเก็บตัวอย่างเพ่ือนํามาสกัดด้วยเอธานอลทุก 2 สัปดาห์ เป็นเวลา 12 สปัดาห์ พบว่า
สารสกัดจากสายต้น KR4 มีความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระน้อยกว่าสายต้น LTK3 KR1 KR2 และ KR3 อย่าง
มีนัยสําคัญทางสถิติ ในขณะที่วิธีการเก็บรักษาและระยะเวลาการเก็บรักษาไม่มีผลต่อความสามารถในการกําจดั
อนุมูลอิสระของสารสกัด ปริมาณกรดแอสคอร์บิกของสารสกัดจากมะขามป้อมสดในสปัดาห์ที่ 0 ทั้ง 5 สายต้น ไมม่ี
ความแตกต่างกันทางสถิติ ซึง่อยู่ในช่วง 14.1 - 24.7 มิลลิกรัมต่อสารสกัด 1 กรัม และลดลงอย่างมีนัยสําคัญทาง
สถิติในสัปดาหท์ี่ 2 โดยมีปริมาณอยู่ในช่วง 2.6 – 19.6 มลิลิกรัมต่อสารสกัด 1 กรัม และลดลงอย่างมีนัยสําคัญทาง
สถิติเมื่อเก็บรักษาด้วยวิธีการดองในนํ้าเกลือที่ความเข้มขน้ 10% และ 15% โดยนํ้าหนักต่อปริมาตร ในสัปดาห์ที่ 0 
ซึ่งอยู่ในช่วง 0.4 – 1.1 มิลลิกรมัต่อสารสกัด 1 กรมั นอกจากน้ีพบว่า สายต้นมะขามป้อมมีผลต่อปริมาณ
สารประกอบฟีนอลท้ังหมดของสารสกัดอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยสารสกัดจากสายต้น KR4 มีปริมาณ
สารประกอบฟีนอลท้ังหมดน้อยที่สุด ซึ่งมีความสอดคลอ้งกับความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระ ในขณะที่
วิธีการเก็บรักษาและระยะเวลาการเก็บรักษาไม่มีผลต่อปริมาณสารประกอบฟีนอลท้ังหมดของสารสกัด  

 


