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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของการเคลือบผิวด้วยคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลสจากผักตบชวา (CMCwh) 
เปรียบเทียบ กับคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลสทางการค้า (CMCcom) ต่อคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวและอายุการเก็บรักษา
ลําไยพันธ์ุดอ  วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์มี 7 กรรมวิธี ได้แก่ CMCwh ความเข้มข้น 0.5, 1.0 และ 2.0% 
หรือ CMCcom ความเข้มข้น 0.5, 1.0 และ 2.0% และชุดควบคุม (ไม่ได้เคลือบสาร) โดยนําผลลําไยมาล้างแล้วทํา
ความสะอาดด้วยสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรท์ 200 มลิลิกรัมต่อลิตร แล้วผึ่งใหแ้ห้ง จากน้ันจุ่มในสารเคลือบผิว
เป็นเวลา 4 นาที แล้วนําไปบรรจุในกล่องพลาสติกแบบมีฝาปิด นํามาเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง 25 ± 2 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 60 ± 2% และอุณหภูมิตํ่า 5 ± 2 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 80 ± 2% ผล
การศึกษาพบว่า การเคลือบผิวด้วย CMCwh และ CMCcom ทุกกรรมวิธีช่วยชะลอการสูญเสียนํ้าหนัก การเกิดสี
นํ้าตาลที่เปลือกผล การเกิดโรค และช่วยยืดอายุการเก็บรักษาได้นานข้ึน ซึ่งมีอายุการเก็บรักษา 8.33-10 วัน 
(อุณหภูมิห้อง) และ 14.33-20 วัน (อุณหภูมิตํ่า) โดยที ่CMCwh 0.5% สามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลลําไยได้นาน
ที่สุด (อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิตํ่าได้นาน 10 และ 20 วัน ตามลําดับ) ซึ่งมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (P≤0.05) กับผลลําไยในชุดควบคุมที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิตํ่าได้นาน 7 และ 14 วัน ตามลําดับ 

 


