
บทคัดยอ
มะละกอ (Carica papaya) เปนผลไมประเภท climacteric ซึ่งเอทธิลีนเปนปจจัยสําคัญที่กระตุนใหเกิดการ

สุก สารตั้งตนในการสรางเอทธิลีนคือ กรดอะมิโนเมทไธโอนิน โดยมีกระวนการขั้นสุดทาย คือการเปลี่ยน 1-
aminocyclopropane -1carboxylate (ACC) ไปเปนเอทธิลีน โดยมีเอนไซม ACC oxidase เปนตัวเรงปฏิกิริยา ในการ
ทดลองนี้ มะละกอที่แกจัด(mature) ถูกเก็บมาจากตน ทําความสะอาด และเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิหอง ผลการทดลอง
พบวามีการสรางเอทธิลีนมากขึ้นจนถึงจุดสูงสุด (peak) หลังจากนั้นการผลิตก็ลดลง การทํา Northern analysis ควบคู
กันไป เพื่อตรวจสอบการแสดงออก(expression) ของยีน ACC oxidase พบวา มีความสัมพันธระหวางการสรางเอทธิ
ลีนกับระดับการแสดงออกของยีน ACC oxidase


