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บทคัดยอ 
 การศึกษาการอบแหงขาวเปลือกดวยเทคนคิฟลูอิดไดเซชนัท่ีเบดสูง มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาอิทธิพลของความ
สูงเบด ความเร็วลมรอน และอุณหภูมิอบแหง ท่ีมีผลตอคุณลักษณะการอบแหงและคุณภาพขาวภายหลังการอบแหง 
โดยมีเง่ือนไขการศึกษาคือ ความสูงเบด 15, 20 และ 25 เซนติเมตร ความเร็วลมรอน 2.60, 3.25 และ 3.75 เมตรตอวนิาที 
และอุณหภูมิอบแหง 90, 100 และ 115 องศาเซลเซียส โดยนําขาวเปลอืกเจานาปรังพันธุชัยนาท 1 ท่ีไดจากการเก็บเกีย่ว
ดวยเคร่ืองเกี่ยวนวดมาเตรียมใหมีความช้ืนประมาณรอยละ 30 มาตรฐานเปยก ทําการอบแหงดวยเทคนิคฟลูอิดไดเซชัน
จนขาวเปลือกมีความช้ืนรอยละ 22       มาตรฐานเปยก ท้ิงใหเย็นท่ีอุณหภูมิหอง แลวนําไปเปาท่ีอุณหภูมิหองดวยเคร่ือง
อบแหงแบบถาดจนมีความชืน้ประมาณรอยละ 14 มาตรฐานเปยก แลวนําไปทดสอบคุณภาพขาว มีผลการศึกษาโดย
สรุปดังนี้ 

1)  เม่ือความสูงเบดเพ่ิมข้ึน การลดความช้ืนเกิดไดชาลง อัตราการอบแหงมีคาตํ่าลง เปอรเซ็นตตนขาวสัมพัทธ
มีคาลดลง เปอรเซ็นตความขาวสัมพัทธมีคาเพิ่มข้ึน แตความสูงเบดไมมีผลตอความสามารถในการอบแหงและความ
ส้ินเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหง 

2)  เม่ือความเร็วลมรอนเพิ่มข้ึน สามารถลดความช้ืนไดรวดเร็วข้ึน อัตราการอบแหง 
และความสามารถในการอบแหงไมแตกตางกันมากนัก ความส้ินเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหงมีคาเพิ่มข้ึน แต
ความเร็วลมรอนไมมีผลตอเปอรเซ็นตตนขาวสัมพัทธและเปอรเซ็นตความขาวสัมพทัธ  

3)  เม่ืออุณหภมิูอบแหงเพิ่มข้ึน สามารถลดความช้ืนไดรวดเร็วข้ึน อัตราการอบแหงมีคาสูงข้ึน     ความสามารถ
ในการอบแหงมีคาเพิ่มข้ึน ความส้ินเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหงมีคาลดลง เปอรเซ็นตความขาวสัมพทัธมีคา
ลดลง แตอุณหภูมิอบแหงไมมีผลตอเปอรเซ็นตตนขาวสัมพัทธ  

4)  เง่ือนไขท่ีเหมาะสมในการอบแหงขาวเปลือกดวยเทคนิคฟลูอิดไดเซชันท่ีเบดสูงคือท่ีความสูงเบด 20 
เซนติเมตร ความเร็วลมรอน 2.60 เมตรตอวนิาที อุณหภูมิอบแหง 100 องศาเซลเซียส  
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Abstract 
 The purpose of this study was to investigate the effects of paddy bed heights, air velocities and air 
temperatures on the drying characteristics and the quality of paddy. The conditions of this study were 1) paddy bed 
heights: 15, 20 and 25 cm, 2) air velocities: 2.60, 3.25 and 3.75 m/s, 3) air temperatures: 90, 100 and 115   C.  The 
CNT paddy harvested from the combine harvester was prepared for 30 percent wet basis.  The paddy was dried by 
fluidization technique to reduce  
the moisture content to 22 percent wet basis.  Then it was left to the ambient air temperature.  After that it was further 
dried in the ambient air with a tray dryer to reduce the moisture content to 14 percent wet basis. Then the quality of 
paddy was investigated. 
 The results were as follows; 

1)  The increase in paddy bed heights increases the drying time. The drying rate decreased. The percentage of 
relative head rice also decreased. The percentage of relative whiteness increased. However this did not affect the 
drying capacity and the specific energy consumption.  

2)  The increase in air velocities decreases the drying time. The specific energy consumption increased. 
However this did not affect drying rate, the drying capacity, the percentage of relative head rice and the percentage of 
relative whiteness. 

3)  The increase in air temperatures decreases the drying time. The drying rate increased and the drying 
capacity also increased.  The specific energy consumption and the percentage of relative whiteness decreased. 
However this did not affect the percentage of relative head rice. 

4)  The optimum conditions of this study were the paddy bed height of 20 cm, the air velocity of 2.60 m/s 
and the air temperature of 100 °C. 
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