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Abstracts 
The objective of this research is to study the effects of drying on the moisture content  and viability of the 

waxy maize seed by drying for 7 days compared with the, heating before sun drying, by infrared radiation at  

2.7µm for 2 hours and hot air drying at 40°C for 12 hours. That average final moisture contents of seed treated 

with infrared heating 10.65% w.b. and hot air drying 11.46% w.b. were not significantly different but it was lower 

than that obtained from sun drying at 15.34% w.b. It  was also found that the average germination percentage of 

the treatments were at 90.67 and 89.67 with the vigor percentage at 80.00 and 79.67 of  seedling vigor were not 

different obviously and higher than that obtained by means of sun drying  when statistically compared with the 

confidence of 95%. 
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บทคัดย่อ 
การวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษาผลของวิธีการทําแห้งที�มีตอ่การลดลงของความชื �น และความมีชีวิตของเมลด็พนัธุ์

ข้าวโพดข้าวเหนียว ด้วยวิธีการตากแดดเป็นเวลา 7 วนั เปรียบเทียบกบัวิธีการให้ความร้อนเบื �องต้นก่อนนําไปตากแดด วิธีการ
แผรั่งสีอินฟราเรดที� 2.70 ไมครอน เป็นเวลา 2 ชั�วโมง และ วิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนที�อณุหภมูิ 40 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 12 

ชั�วโมง ผลจากการศกึษาพบวา่คา่เฉลี�ยของความชื �นสดุท้ายของเมลด็พนัธ์ุที�ผา่นกระบวนการให้ความร้อนเบื �องต้นด้วยการแผ่

รังสีอินฟราเรด คือ 10.65% w.b. และลมร้อน คือ 11.46% w.b. ซึ�งมีคา่ไมแ่ตกตา่งกนั แตตํ่�ากวา่ความชื �นสดุท้ายที�ผา่นวิธีการ
ตากแดด คือ 15.34% w.b. และยงัพบวา่คา่เฉลี�ยเปอร์เซน็ต์การงอก คือ 90.67 และ 89.67 รวมถงึเปอร์เซน็ต์ความแข็งแรง คือ 

80.00 และ 79.67 ของเมลด็พนัธุ์มีคา่ใกล้เคียงกนัและสงูกวา่วิธีการตากแดด เพียงอยา่งเดียวเมื�อเปรียบเทียบทางสถิติที�ระดบั
ความเชื�อมั�น 95% 

คาํสาํคัญ: การอบแห้ง รังสีอินฟราเรด ลมร้อน เมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียว  

 
คาํนํา 

ข้าวโพดข้าวเหนียวเป็นธญัพืชที�มีความสําคญัในประเทศไทย และนิยมปลกูกนัอยา่งแพร่หลายทางภาคอีสาน 

เนื�องจากสามารถปลกูได้ปีละ 2 ครั �ง และมีการเก็บเกี�ยวในช่วงต้นฤดฝูนกบัปลายฤดฝูน ดงันั �นผลผลติที�ได้จึงเสี�ยงตอ่การมี
ความชื �นสงูกวา่ 12 เปอร์เซน็ต์มาตรฐานเปียก ซึ�งจะทําให้ระหวา่งการเก็บรักษาเมลด็ข้าวโพดเกิดเชื �อรา เกิดสารแอลฟาทอก
ชิน ไมส่ามารถนํามาทําเป็นเมลด็พนัธุ์ที�ดีได้ และสง่ผลกระทบตอ่ราคาที�จําหน่าย ดงันั �นการลดความชื �น การเก็บรักษาจงึมี
ความสําคญัในการป้องกนัการเจริญเติบโตของเชื �อรา 

การลดความชื �นเมลด็พนัธุ์โดยทั�วไปเกษตรกรมกัจะใช้วิธีการตากแดด ซึ�งใช้ความร้อนจากแสงอาทิตย์เป็นตวัทําให้นํ �า
ในผลติภณัฑ์ทางการเกษตรเกิดการระเหย วิธีนี �มีข้อดีคือต้นทนุตํ�า แตมี่ความไมแ่น่นอนในเรื�องของอากาศ และอาจได้รับความ
เสียหายจากแมลง นอกจากนี �ยงัใช้เวลาในการทําแห้งที�คอ่นข้างนาน ในปัจจบุนันี �ได้มีการนําเทคโนโลยีเข้ามาช่วยในการลด
ความชื �นมากมาย การอบแห้งด้วยลมร้อนเป็นวิธีหนึ�งที�ได้รับความนิยมมาก เนื�องจากมีต้นทนุในการสร้างเครื�องที�ตํ�าเมื�อเทียบ
กบัวิธีอื�นๆ (Chu and Chou, 2003) เครื�องอบแห้งด้วยลมร้อนสามารถใช้แหลง่ความรอนได้หลายแหลง่ที�หาได้ง่ายคือ ขด
ลวดความร้อน นํ �ามนัเชื �อเพลงิ แอลพีจี (LPG) พลงังานแสงอาทิตย์ หรือความร้อนทิ �งจากกระบวนการตา่งๆ  

นอกจากการอบแห้งด้วยลมร้อนแล้วยงัมีอีกวิธีหนึ�งที�มีต้นทนุตํ�า (Chu and Chou, 2003; Isengard, 1995) คือการ

อบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด รังสีอินฟราเรดสามารถนําไปใช้ควบคูก่บัระบบอื�นได้งายเนื�องจากใช้พื �นที�ติดตั �งน้อย ไมมี่ความ
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ว. วิทยาศาสตร์เกษตร

ซบัซ้อนของระบบ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เว
พลงังานจําเพาะตํ�า ซึ�ง
ใช้แก๊สปิโตรเลียมเหลวเป็นเชื �อเพลงิกําเนิดความร้อน
โดยประมาณ
และวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนเปรียบเทียบกบัวิธีการต

อินฟราเรด (
ชดุควบคมุอณุหภมูิเพื�อปรับตั �
ติดตั �งอยูด้่านหลงัหา่งจากหลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรด 
การอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้อะลมูิเนียมเพื�อช่วยสะท้อนรังสี
ไหลแบบอิสระ
แบบลมร้อนที�อณุห
 

 

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
และนํามาทําความสะอาดคดัแยกสิ�งเจือปน แล้

วิธีการทดสอบ ทําการทดสอบ
1) นําตวัอยา่งข้าวโพดมาทําการตากแดดไว้ 
เพาะเป็น 
2) อบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 
มาหาความชื �น และนําสว่นที�เหลือมาตา
เมลด็  

3) อบแห้งด้วยลมร้อน นําตวัอยา่งข้าวโพดไปอบที�ตู้
เวลา 9–12

 

 
 

ว. วิทยาศาสตร์เกษตร 

ซบัซ้อนของระบบ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เว
พลงังานจําเพาะตํ�า ซึ�งจกัรมาสและสพุรรณ
ใช้แก๊สปิโตรเลียมเหลวเป็นเชื �อเพลงิกําเนิดความร้อน
โดยประมาณ ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด
และวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนเปรียบเทียบกบัวิธีการต

อปุกรณ์ที�ใช้ประกอบด้วยเครื�องอบแห้ง 
ฟราเรด (Gas-fired Infrared dryer, 

ชดุควบคมุอณุหภมูิเพื�อปรับตั �
ติดตั �งอยูด้่านหลงัหา่งจากหลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรด 
การอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้อะลมูิเนียมเพื�อช่วยสะท้อนรังสี
ไหลแบบอิสระ และ (2) 
แบบลมร้อนที�อณุหภมูิ 105 

 

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
และนํามาทําความสะอาดคดัแยกสิ�งเจือปน แล้

วิธีการทดสอบ ทําการทดสอบ
นําตวัอยา่งข้าวโพดมาทําการตากแดดไว้ 

เพาะเป็น 3 ซํ �าๆ ละ 100

อบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 
มาหาความชื �น และนําสว่นที�เหลือมาตา

อบแห้งด้วยลมร้อน นําตวัอยา่งข้าวโพดไปอบที�ตู้
12 ชั�วโมง แล้วนําไปตากแดดเป็นเวลา 

     ปีที� 

ซบัซ้อนของระบบ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เว
จกัรมาสและสพุรรณ

ใช้แก๊สปิโตรเลียมเหลวเป็นเชื �อเพลงิกําเนิดความร้อน
ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด

และวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนเปรียบเทียบกบัวิธีการต

อปุกรณ์ที�ใช้ประกอบด้วยเครื�องอบแห้ง 
fired Infrared dryer, 

ชดุควบคมุอณุหภมูิเพื�อปรับตั �งค่าวามยาวคลื�นสงูสดุ (
ติดตั �งอยูด้่านหลงัหา่งจากหลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรด 
การอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้อะลมูิเนียมเพื�อช่วยสะท้อนรังสี

 ตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า
105 ˚C เป็นเวลา 

Figure 1 (1) Gas

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
และนํามาทําความสะอาดคดัแยกสิ�งเจือปน แล้

วิธีการทดสอบ ทําการทดสอบ
นําตวัอยา่งข้าวโพดมาทําการตากแดดไว้ 

100 เมลด็ 

อบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด นําตวัอยา่งข้าวโพด 
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 
มาหาความชื �น และนําสว่นที�เหลือมาตา

อบแห้งด้วยลมร้อน นําตวัอยา่งข้าวโพดไปอบที�ตู้
ชั�วโมง แล้วนําไปตากแดดเป็นเวลา 

ปีที� 43 ฉบบัที� 3 (พิเศษ) 

ซบัซ้อนของระบบ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เว
จกัรมาสและสพุรรณ (2553) ได้ศกึษาผลการอบแห้งข้าวโพด ด้วย 

ใช้แก๊สปิโตรเลียมเหลวเป็นเชื �อเพลงิกําเนิดความร้อน 

ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด
และวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนเปรียบเทียบกบัวิธีการต

อุป
อปุกรณ์ที�ใช้ประกอบด้วยเครื�องอบแห้ง 2 

fired Infrared dryer, GID) ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส 
งค่าวามยาวคลื�นสงูสดุ (

ติดตั �งอยูด้่านหลงัหา่งจากหลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรด 
การอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้อะลมูิเนียมเพื�อช่วยสะท้อนรังสี

ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า
เป็นเวลา 24 ชั�วโมง 

(1)                         

Gas-fired Infrared dryer, GID

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
และนํามาทําความสะอาดคดัแยกสิ�งเจือปน แล้วนํามาหาความชื �นเริ�มต้นได้  

วิธีการทดสอบ ทําการทดสอบ 3 วิธี เพื�อนํามาเปรียบเทียบอตัราการงอก และความแข็งแรง คือ 
นําตวัอยา่งข้าวโพดมาทําการตากแดดไว้ 7 วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

นําตวัอยา่งข้าวโพด 
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 
มาหาความชื �น และนําสว่นที�เหลือมาตากแดดอีก 7 วนั และหาความชื �นอีกครั �

อบแห้งด้วยลมร้อน นําตวัอยา่งข้าวโพดไปอบที�ตู้
ชั�วโมง แล้วนําไปตากแดดเป็นเวลา 7 วนั หาความชื �นแล้วนําไ

(พิเศษ) กนัยายน-ธนัวาคม

ซบัซ้อนของระบบ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เวลาในการอบแห้
ได้ศกึษาผลการอบแห้งข้าวโพด ด้วย 
 โดยพบว่าสามารถลดความชื �นข้าวโพดได้เร็

ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด
และวิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนเปรียบเทียบกบัวิธีการตากแดด ที�มีผลตอ่อตัราการงอกและ

 

อุปกรณ์และวิธีการ
2 ประเภทดงัแสดงใน

ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส 
งค่าวามยาวคลื�นสงูสดุ (Maximum peak wave

ติดตั �งอยูด้่านหลงัหา่งจากหลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรด 0.40 ม. บนฐานที�มีระบบสั�นสะเทือน
การอบแห้ง โดยผนงัทกุด้านใช้อะลมูิเนียมเพื�อช่วยสะท้อนรังสี โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ

ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

          
                                                              

fired Infrared dryer, GID

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
วนํามาหาความชื �นเริ�มต้นได้  

วิธี เพื�อนํามาเปรียบเทียบอตัราการงอก และความแข็งแรง คือ 
วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

นําตวัอยา่งข้าวโพด 500g ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 

วนั และหาความชื �นอีกครั �

อบแห้งด้วยลมร้อน นําตวัอยา่งข้าวโพดไปอบที�ตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนที�อณุหภมูิ 
วนั หาความชื �นแล้วนําไ

ธนัวาคม  2555  

ลาในการอบแห้ง (Drying time

ได้ศกึษาผลการอบแห้งข้าวโพด ด้วย 
โดยพบว่าสามารถลดความชื �นข้าวโพดได้เร็

ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด
ากแดด ที�มีผลตอ่อตัราการงอกและ

กรณ์และวิธีการ 
ประเภทดงัแสดงใน Figure 1 

ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส 
peak wave length

ม. บนฐานที�มีระบบสั�นสะเทือน
โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ

ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

          
                                     

fired Infrared dryer, GID (2) Batch type hot air drying

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
วนํามาหาความชื �นเริ�มต้นได้  53%  

วิธี เพื�อนํามาเปรียบเทียบอตัราการงอก และความแข็งแรง คือ 
วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
อบแห้ง เปิดสวิทช์ให้หลอดรังสีอินฟราเรดทํางาน แล้วปรับอณุหภมูิที� 2.7 ไมครอน อบแห้งเป็นเวลา 

วนั และหาความชื �นอีกครั �งก่อนนําสว่นที�เหลือไปเพาะเป็น 

อบไฟฟ้าแบบลมร้อนที�อณุหภมูิ 
วนั หาความชื �นแล้วนําไปเพาะเป็น 

     

Drying time) ที�สั �นและมีอตัราการสิ �นเปลือง
ได้ศกึษาผลการอบแห้งข้าวโพด ด้วย Gas-fired Infrared Dryer (GID) 

โดยพบว่าสามารถลดความชื �นข้าวโพดได้เร็
ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด

ากแดด ที�มีผลตอ่อตัราการงอกและความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด

Figure 1 ได้แก่ (
ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส 

length) ถาดใสว่สัดอุบแห้งขนาด 
ม. บนฐานที�มีระบบสั�นสะเทือนให้วสัดเุกิดการพลิกไปมาระหวา่ง

โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ
ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

                                      (2) 

Batch type hot air drying

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 
  w.b. 

วิธี เพื�อนํามาเปรียบเทียบอตัราการงอก และความแข็งแรง คือ 
วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
ไมครอน อบแห้งเป็นเวลา 

งก่อนนําสว่นที�เหลือไปเพาะเป็น 

อบไฟฟ้าแบบลมร้อนที�อณุหภมูิ 40˚C อบในตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนเป็น
ปเพาะเป็น 3 ซํ �าๆ ละ 100

      ผลของวิธีการทําแหง้ต่อ

) ที�สั �นและมีอตัราการสิ �นเปลือง
fired Infrared Dryer (GID) 

โดยพบว่าสามารถลดความชื �นข้าวโพดได้เร็วกวา่การใช้ลมร้อน 
ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด

ความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด

ได้แก่ (1) เครื�องอบแห้งแบบใช้รังสี
ประกอบด้วย หลอดกําเนิดรังสีอินฟราเรดชนิดใช้แก๊ส LPG เป็นเชื �อเพลงิ ติดตั �ง

ถาดใสว่สัดอุบแห้งขนาด 
ให้วสัดเุกิดการพลิกไปมาระหวา่ง

โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ
ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

 

Batch type hot air drying 

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 

วิธี เพื�อนํามาเปรียบเทียบอตัราการงอก และความแข็งแรง คือ  
วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
ไมครอน อบแห้งเป็นเวลา 2 ชั�วโมง แล้วนําบางสว่น

งก่อนนําสว่นที�เหลือไปเพาะเป็น 

อบในตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนเป็น
100 เมลด็  

ผลของวิธีการทําแหง้ต่อ 253

) ที�สั �นและมีอตัราการสิ �นเปลือง
fired Infrared Dryer (GID) ที�

วกวา่การใช้ลมร้อน 15 เทา่ 
ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด

ความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด 

เครื�องอบแห้งแบบใช้รังสี
เป็นเชื �อเพลงิ ติดตั �ง

ถาดใสว่สัดอุบแห้งขนาด 0.4x0.5 ม. 
ให้วสัดเุกิดการพลิกไปมาระหวา่ง

โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ
ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 

วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
ชั�วโมง แล้วนําบางสว่น

งก่อนนําสว่นที�เหลือไปเพาะเป็น 3 ซํ �าๆ ละ 100

อบในตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนเป็น
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) ที�สั �นและมีอตัราการสิ �นเปลือง
ที�

เทา่ 
ดงันั �นงานวิจยันี �มีวตัถปุระสงค์เพื�อศกึษากระบวนการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดข้าวเหนียวโดยใช้รังสีอินฟราเรด

 

เครื�องอบแห้งแบบใช้รังสี
เป็นเชื �อเพลงิ ติดตั �ง

ม. 
ให้วสัดเุกิดการพลิกไปมาระหวา่ง

โดยเว้นช่องด้านบนและด้านลา่งให้อากาศในห้องอบแห้งมีการ
ไฟฟ้าแบบลมร้อนที�สามารถปรับตั �งคา่อณุหภมูิได้ การหาความชื �นของเมลด็ข้าวโพดใช้ตู้อบไฟฟ้า

วิธีการเตรียมตวัอยา่งเพื�อทดสอบ นําข้าวโพดแก่จดัที�เกษตรกรเก็บไว้ทําเมลด็พนัธุ์มาทําการกะเทาะเมลด็ด้วยมือ 

วนั หลงัจากนั �นนําบางสว่นมาหาความชื �นสดุท้ายและเพาะในสว่นที�เหลือโดย

ใสล่งในถาดสําหรับวางวสัดทีุ�นํามาอบแห้งแล้วนําเข้าไปอบในห้อง
ชั�วโมง แล้วนําบางสว่น

100 

อบในตู้อบไฟฟ้าแบบลมร้อนเป็น
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Figure 2 The Drying process testing of waxy maize seed. 

 
ผลและวจิารณ์ผลการทดลอง 

ผลการทดสอบการอบแห้งเมลด็พนัธุ์ข้าวโพดแสดงใน Table 1 พบวา่การเปรียบเทียบความชื �นของเมลด็ข้าวโพดหลงั
การอบแห้ง จะเหน็วา่ ความชื �นเริ�มต้นของเมลด็ข้าวโพดคือ  53%  w.b. วิธีการอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดจะใช้เวลาในการ

อบแห้งน้อยกวา่วิธีการอบแห้งด้วยลมร้อนอยา่งชดัเจน ซึ�งระดบัความชื �นที�ลดลงไมแ่ตกตา่งกนั การอบแห้งด้วยลมร้อน
ความชื �นจะลดลงมากกวา่เลก็น้อย หลงัจากนําเมลด็ข้าวโพดที�ผา่นกระบวนการอบแห้ง มาผึ�งไว้ในอณุหภมูิห้องอีก 7 วนั 

ความชื �นลดลงมีคา่ลดลงมากกว่าวิธีการตากแดดถงึ  5% อตัราการงอกของเมลด็ข้าวโพด เมื�อนํามาวิเคราะห์ทางสถิติ พบวา่ 
คา่เฉลี�ยมีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั คือการอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดและการอบแห้งด้วยลมร้อนจะมีอตัราการงอกที�สงู
ที�สดุ คือ 90% ของเมลด็ข้าวโพด 100  เมลด็ รองลงมาจะเป็นวิธีการตากแดด  และของผลความแข็งแรงของเมลด็ข้าวโพด เมื�อ
นํามาวิเคราะห์ในทางสถิติ พบว่า  มีความแตกต่างอยา่งมีนยัสําคญั คือ การอบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรด และการอบแห้งด้วยลม

ร้อนเมลด็ที�มีการงอกคา่ความแข็งแรงที�สงูที�สดุ คือ 80% ของเมลด็ข้าวโพด 100 เมลด็ รองลงมาจะเป็นวิธีการตากแดด 

 
Table 1 Comparison of moisture content, percentage of germination and percentage of seedling vigor with       

             hot  air drying, infrared radiation and sun drying 
 

Drying  methods 

Final moisture 

content  (w.b.) 

percentage of 

germination 

Percentage of 

seedling vigor 

Sun drying 7 days 

Infrared drying at 2.70 µm for 2 h sun 

drying for 7 days 

Hot air drying at 40°C for 12 h sun 

drying for 7 days 

15.34 

 

10.65 

 

11.46 

88.33 
a
 

 

90.67 
b
 

 

89.67 
a,b 

77.67 
a
 

 

80.00 
b
 

 

79.67 
b 

Note: Mean that the letter repeated vertically are not significantly different. The significance level  95% 

Corn 

Sun drying 7 days 
Infrared drying at 2.70 µm for 2 h  Hot air drying at 40°C for 12 h  

Shelled 

sun drying for 7 days 

 

sun drying for 7 days 

 

Final moisture content and viability 

Initial moisture content 



ว. วิทยาศาสตร์เกษตร     ปีที� 43 ฉบบัที� 3 (พิเศษ) กนัยายน-ธนัวาคม  2555         ผลของวิธีการทําแหง้ต่อ  255

สรุปผล 
จากการทดลองการลดความชื �นเพื�อศกึษาอตัราการงอก และความแข็งแรงของเมลด็พนัธุ์ข้าวโพด พบวา่การทั �งการ

อบแห้งด้วยรังสีอินฟราเรดและการอบแห้งด้วยลมร้อน ก่อนนําไปตากแดดสามารถลดระยะเวลาการอบแห้งเมลด็พนัธุ์เป็น

อยา่งดี นอกจากนั �นยงัมีแนวโน้มที�หากผา่นกรรมวิธีให้ความร้อน ด้วยรังสีอินฟราเรดและลมร้อน ก่อนนําไปตากแดดจะได้เมลด็

พนัธุ์ที�มีความงอก และความแข็งแรงสงูกวา่การตากแดดเพียงอย่างเดียว 
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